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WINES ¢f SICILIA DOC

EXPLORE A MOSAIC OF FLAVORS

Fiche de dégustation
La Sicile et ses vins d'Altitude

Vin N°1
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Vin N°4
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Intensité Saveurs

Caractéristique des Saveurs
Fin de Bouche

Conclusion

Niveau qualité
potentiel de garde
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Frédéric Pilmes Vins et Conseils




